Bellini — klassischer venezianischer
Cocktailgenuss

Zutatenliste:

2 Reife Pfirsiche (am besten
Plattpfirsiche)

1 Flasche Prosecco dry (0,75 1)

Zubereitung:

Die Pfirsiche halbieren, die Steine entfernen und wenn notig schalen.
Die Friichte — evtl. mit einem Schuss Wasser —im Mixer pirieren. Das Pliree
anschliefend in einen Krug fillen.

3. Den Prosecco vorsichtig in den Krug gielSen, da die Kohlensaure stark schaumt und
dann leicht umrihren.

4. Den Bellini sofort auf sechs Glaser verteilen, evtl. mit etwas Prosecco noch auffiillen
und dann genieRRen.

Dorfladen Schleching UG Rezeptideen unserer Kunden 12.08.2024



